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@Y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U JUJIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ XUBOTHW
06 7.8-02
WM3BELUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCMUTYBAE MKC EN ISO/IEC
(co akpeauTUpaHO MmocTpUpatrbe) 17025:2018

Tecrmpang
MEC EN ISOOEC 17025

Testing

yn. ,Bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3sewrTaj 6p. 275223/3 X

XemucKa aHanmsa

Mme Ha bapatenot : JKM Bogosog H. UnuHaeH
Apnpeca Ha 6apartenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaaa UnunaeH

JaTtym Ha 3emarse: 23.11.2023
Hdatym Ha npuem: 23.11.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bBpoj Ha baparbe 3a ucnutyBare: 275223 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boseg: Ha geH 23.11.2023 roamnHa, 0BNAcTEHOTO AMue HuKona LUBETKOBCKU M3BPLLM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a NUerbe 3a TecTMparbe Ha GU3NYKO-XEMMUCKa aHanu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuere e 3emMeHa 04 Yelma BO 4YajHa KyjHa BO
OnwTKHCKa 3rpaga ManMHaeH.

lll Mpumepouute ce 3emMeHU COrNacHO nNAaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
NPUMEpPOLM.

IV CraHgapgu v meToAu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emMare Ha
npumepoLu BoAa 3a NUerbe 04 NPeYUCTUTENHNU CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHM CUCTEMM.

V flononHysatba, OTCTanyBakba UK UCKyYyBakba 04 METOAOT M 04 NAAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /

VI Peaynrartu:

KapakTepuctuku Ha npumepoKkoT: Boga 3a nueke — ONWTUHCKA 3rpaga Ununpen
(Mme, Tproecko UMe, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTEO, POK Ha Tpaere, KOANYecTBo)

MepHa Coo6pasHocr
WUp. 6poj -

A. 6poj Napamerpu Tecrmeron Peaynrar og, Heoape TpaHuyHK 3aposonysa/
WUCNUTYBabeTo | JeHoct BpegHOCTH MNpudarnueso/
s He 3apoBonysa

275200323 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,4 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40B0NYBa

Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3afoBonysa

Bryc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3af0B0NyBa

TemnepaTypa P.Y7.4-11x +10,3°C / 25°C 3a0BO/NYBa

MatHocT MHKCEN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3apoBsonyea

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,63 / 6,5-9,5 pH 3anoBonysa

eanHMLM

MNotpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,80 mg/L / 8 mg/L 3ap0Bo/yBa

En. cnposognusoct MKC EN ISO 27888: 2007 644 uS/cm i 2500 pS/cm 3ago0BONYyBa

AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,03 mg/L /4 0,5 mg/L 3apoBonyea

Lm'dauue: 1 Bepsuja: 4 ‘ Bo cuna 0d: 20.06.20222.

El s ]




&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCNMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
$ EO}"ECT” HN H(HBOTHH MKC ;r:clll:v:‘:':nuu
Fom:lf,lab 06 7.8-02 ﬂ
s M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE MKC EN. ISO/IEC @
(co akpeauTupaHo moctpuparoe) 70052018 Testing
Hutputn (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3af080NYBa
Hutpatu (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 9,0 mg/L / 50 mg/L 3a40BO/NYBa
Xnopugmn MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3340B0NYBA
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0ONyBa
Pe3augyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BoNyBa

McnuTyBaHMoT NPMMEPOK MM 3af0BONYBa KpuTepuymuTe 3a DapaHWoT napamertap cornacHo lNpasunHUKOT 33 be3begHOCT U KBa/MTET Ha
804aTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCcKH ycnosu: v coHyeBo O 06na4YHO O MPOMEH/NMBO [ BPHEM/MBO [ Temneparypa
HauyvH Ha cknagupare: NaguniHuK

TemnepaTtypa Ha NafWNHWK 32 TPAHCMOPT Ha NpuMepokoT: 4 +2°C

MocTpuparbeTo e M3BpLUIEHO 04 CTpaHa Ha:

o Knnext o ®ypa Mab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeguTMpaHa metoaa)

W3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka.........}... Opobpun: M-p Munuua TpajkocKka

P-n Ha xemucka nabopatopwj

[Natym(n) Ha ussesysatrbe Ha nabopaTopuckuTe akTusHocTu: 23.11.2023-27.11.2023
[aTtym Ha u3gasarbe Ha usBewTajot: 27.11.2023

Co * ce 03HaYeHYBa HEAKPEAWUTUPaH MeToL

**[{ora KAMHeToT He Bapa u3jasa 3a c00BPa3HOCT BO M3BELITA|OT CE U3BECTYBA MepHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE ApYri Chy4an MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTyea BO pe3ynTatoT camo no Gaparbe Ha KAMeHTOT.

*%% ca 3HAYYBAAT METOAN KOWM ce AoBKeHu og cTpaHa Ha naBopaTtopwja co koja dyg Nab uma cknyyeHo gorosop 3a copaboTtka

W3jaBa 3a HeNpUCTpacHoCT

PakosoacTeoTO Ha ANTY ®ya /lab AO0-Ckonje rapaHTupa AeKa cuTe akTUBHOCTY 33 UCNMTYBarbe ce W3BpPLUYBaaT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gapawsara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKM ce HOCat Bp3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM AOKa3n 3a
yCcornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OA/IYKUTE HE MOMaT Aa BAMWjAaT APYrM MHTEPECH UM APYTU CTPaHW U HUKO]j
HemMa npaso Aa BAMjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pe3y/TaTMTEé OAHOCHO Hema Npaso Ha 6MN0 KaKBW BHATPELUHM,

HafBOpPEeLWHHU, KOMepUMjanHu, GUHAHCMCKK U APYT BUA, NPUTUCOLU 1 BAWjaHKja.

3abenewxa bp. 1: Pesyntatute of TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT CaMo 33 UCMWTYBAHWTE NPUMEPOLM. Os0j NPOTOKOA HE CMee Aa ce Penpoyuupa OcBeH Co
nucmeHa goseona Ha nabopatopujaTa v BO LENoCT.

3abenewxa bp. 2: NaBopaTopwjara He oarosapa 3a B8EPOA0CTOJHOCT Ha NOAATOLMUTE AOCTaBEHW OA NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 33 MCNWTYBaH:E.

3abenewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIM/ 3EMAbE Ha NpUMepouuTe, naGopaTopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 PENPe3IeHTaTUBHOCTA Ha NPUMMepoLMTE.
3a6enewra bp. 4: U3sewTajoT og NabopaToPUCKOTO MCNWTYBak:E Ce W343Ba BO cornacHoct co MNP 7.8 W3secTyBare 3a pesyntatu.

3abenewxa Bp. 5: JOKONKY KAWeHToT 6apa u3BewWwTajoT o4 NabopaTOPUCKO MCMIUTYBatbe Oa COAPMU 13jasa 3a coobpasrocT, nabopatopwjaTta nocranysa
COrNacHo NPaBMno 3a AOHECYBatbe Ha OA/yKa 3a W3jaBa 3a cooBpasHoct. Osa npasuno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 oA ILAC -G8:09/2019 Boguu 3a
[OHecyBatbe 0fNyKa M 13jasa 3a coobpasHOCT 1 Tack:

Mpasuno Ha GuHapHa oANYKa 33 eAHOCTaBHO npudakatse Kora:

- M3MepeHara BpeHOCT € Nog rpaHuuaTa Ha npudaratbe AL=TL- ,3agoBonysa” unu

- U3MepeHaTa BPefHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3300B0NYB3 G

COrNEcHO BaMEYKMOT NPaBUAHWK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3aBenewna bp. 6: CUTE akpeauTMpaHu METOAM 04 OnceroT Ha akpeauTauwja ce objasenu Ha seb ctpanara www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

W3darue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222, J
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&Y NAG IABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ UBOTHU

MU3BELLTAJ O NNABOPATOPUCKO UCMIUTYBAIHE

(co akpeauTUPaHO MOCTPUPatbE)

OB 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Teciupume
MRC EN ISOOEC TTUZS

yn. ,Bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHWja

UsBewrTaj 6p.275223/3

MukpobuonoLiKka aHanusa

Ume Ha 6aparenort : JKM Boaosoa H. UnnHaeH

Agapeca Ha 6apatenoT : ya. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaaa UnuHpeH

Jatym Ha 3emarbe: 23.11.2023
Jatym Ha npuem: 23.11.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarbe: 275223
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepa;: Ha aeH 23.11.2023 rognHa, 0BNAcTEHOTO NuULe Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUK 3eMatbe Ha MPUMEpPOK BOAa
3a NUere 3a TecTUparbe Ha MUKpobuonoLlKka aHanu3a.

Il OnKUc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: Bogata 3a nuerbe e 3emeHa o4 4Hewma BO YyajHa KyjHa BO
OnuwTKUHCKa 3rpaaa MnnHaeH.

IIl MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO NJaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha

npumepoLm.

IV CraHgapau v metogu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3ematbe Ha npumepouu 3a
MWKpoBMOOLWKa aHanumsa.

V [lononHyBatba, OTCTanyBakba UM MCKNYYyBatba 04 METOAOT W Of, NNAHOT 3a 3emarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:
1.KapakTepucTukuM Ha npumMmepoKoT: Boga 3a nuere — OnwiTuHCKa 3rpaga UnunpeH

(MMe, TProBCKo MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK HA TPaebe, KONUYEeCTBo)

. Mepia CoobpasHoct
WUa. j
A. 6poj Rapamerpy Tocxanron Peaynrar og HEORDATE- FpaHU4YHKU 3aposonysa/
MCNUTYBaKETO Hocr ** BpeAHOCTH NMpudarauso/
He 3ap0BoNyBa
275200323 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml ¥ 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Konudopmuu Bakrepum MKC EN IS0 9308-1 0 cfu/100ml 7 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKCEN IS0 9308-1 | 0 cfu/100m! / 0 cfu/100m| | 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CyndutopenyLypayukm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu /
Bpoerse MUKPOOpPraHu3mm MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3agoeonysa
Ha KynTypa 22°C /
bpoere MUKpoOpraHuamm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa

Ha kyntypa 37°C

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK MM 3a40BO/IYBa KpUTEpUyMUTE 32 BapaHuTe napameTpu cornacHo MNpasunHukoT 3a 6esbeaHoct
KBa/IMTET Ha BoAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpwunor 1 v Mpunor 4).

Hzoanue: |

| Bepsuja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.20222
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oY NAB NABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AWJATHOCTUKA HA T
Ji BONECTU KAJ] XXUBOTHM MIEC EN ISOEC 17025
Food(ﬁélab : 0Ob 7.8-02 W
R e — i, M3BELLUTAJ O NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE -
(co akpeguTMpaHo MocTpupatbe) MKC EN ISO/IEC E——
17025:2018

BpemeHcku ycnosu: v/ coHueso O 061a4HO O NPOMEHAMBO [ BPHEMAWBO O Temnepatypa
HauuH Ha cknagupame: NagunHuK

TemnepaTypa Ha NaANUAHWK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MocTprparbeTo e U3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

0 ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeauTupaHa meToaa) =
/Wme, npeaMme Ha AMLETO Koe ro M3BPLIMADO MOCTpUParETo /

W3pabotun: Enena lopruescka....... M. ... ) Op,oﬁpnn AHpapea bowkKocka...
' P-n Ha MuKpobUHoNoLWKa naﬁopa'ropma

Aatym(n) Ha usseayBarbe Ha NabopaTOPUCKUTE aKTUBHOCTH: 2'.3.11.2023 -26.11.2023
Latym Ha uspgasarbe Ha ussewTajoT: 27.11.2023

Co * ce o3Hauysa HeaKpeaWTUPaH MeTog

**Kora knuHeror He 6apa Wsjasa 3a coobpasHOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrM CAY4au MepHaTa HeoapPeaeHOCT, ce
NpecMeTyea BO PEIYNTATOT camo no Gaparbe Ha KAWEeHTOT.

*** ce 03HaWyBaaT MeToAM KoM ce AobueHu og, cTpaHa Ha nabopatopwja co koja ®yg /1ab uma cknydeHo gorosop 3a copaboTka

M3jaea 3a HenpucTpacHocT

Pakosoacteoto Ha [INTY ®yp /1a6 ,OO-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTY 3a MCNMUTYBakbe ce M3BPLUYBAaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co baparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/NlYKW Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM [JOKa3u 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKMTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYrM UHTEPECU WAM APYTM CTPAHWU M HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHuTe BO OQHOC Ha pesynTaTMTE OAHOCHO HEMa NpPaBo Ha 6GMN0 KaKeBW BHaTpPeLWHW,

HafiBOpeLIHU, KomepuujanHu, GUHAHCUCKU 1 APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHuU]a.

3abenewxa bp. 1: Pesyntatute of TecTOBMTE Ce OAHECYBaaT CaMO 3a UCMUTYBaHWTe npumepouy. OBOj MPOTOKOA He CMee [a Ce penpoayLuMpa OCBEH co

nucmeHa fossona Ha nabopatopwjaTa W BO LienocT.

3abenewxa Bp. 2: NlabopaTopujata He 0A4rosapa 3a BePOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE AOCTABEHM O MOAHOCUTENOT BO Baparberto 3a UCNUTYBakbe.
3abenewka bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLWIMA 3eMatbe Ha NpUmepouuTe, nabopatopujata He HOCK OArOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTUBHOCTa Ha NPUMEPOLMTE.
3abenewwa bp. 4: M3sewTajoT o4 NabopaToOPUCHOTO MCNWTYBakLE C& M3gaBa Bo cornacHocT co MNP 7.8 MasecTysarbe 3a peayntatw.

3abenewxa Bp. 5: Ookonky kKnueHToT Bapa W3sewTajoT of NabopaToOpUCKO MCNWTYBare 43 COAPMKM M3jaBa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranyea
COrNAcHO NPaBMNO 33 JOHECYBarse Ha O4yKa 3a wu3jaea 3a coobpa3Hoct. OBa Npasuno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a

AOHecyBarbe 0ANyKa W M3jaBa 3a coobpasHOCT U rnacu:

Mpasuno Ha 6MHapHa 0aNYKa 3a eAHOCTaBHO NpUdaKarbe Kora:

- U3MEPEHATA BPEAHOCT @ NoA rpaHuuata Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonysa” nam

- U3MEepeHaTa BPefHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3aposonysa *

COrNACcHO BaMEYKUOT NPAaBUAHMK HA HALLMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewka bp. 6: CuTe aKpeaMTAPaHW METOAW O ONCeroT Ha akpeauTauuja ce objasern Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Haodanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222
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